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Piaggia, grande slam di premi

Carmignano: i vini di Vannucci strappano a tutte le guzde il massimo punteggzo

OMANI SARA’ I'unico
pratese presente alla Citta
. del gusto di Roma, la casa
del Gambero rosso che per un
giorno ospitera tutta ’eccellenza
enologica italiana assegnando 1
premi alle aziende migliori. Mau-
ro Vannucci, titolare di Piaggia
insieme alla figlia Silvia, quest’an-
no ha realizzato un grande slam
da sogno. Tutte le principali gui-
de nazionali gli hanno assegnato
il massimo punteggio e ’'unico vi-
no che in Italia non ha raggiunto
il top, il cabernet franc in purezza
Poggio de’ Colli, ¢ stato invece
esaltato da Robert Parker, il pil
influente critico del mondo, sul
numero di agosto del suo report
Wine Advocate. Adesso manca so-
lo I'ultima ciliegina, ovvero 'inse-
rimento di Piaggia fra le prime 10
aziende italiane nella classifica an-
nuale stilata dal settimanale «Mi-
lano Finanza». Ma ¢’¢ speranza.
«Credo proprio che ce la faremo

— dice Vannucci — Quest’anno
ci siamo tolti delle grandi soddi-
sfazioni. Il 2006 & stata un’annata
eccellente, 'uva era sana e matura
al punto giusto, poi ¢’é stato il soli-
to, scrupoloso lavoro in cantina
con gli enologi Alberto Antonini
ed Emiliano Falsini e alla fine i ri-
sultati si sono vi-

sti. Credo che an-

dai sommeliers dell’Ais, in piu 92
punti da Wine Advocate e 92 pun-
ti da Wine Spectator. Restando al
2006, i1 Poggio de’ Colli ha strap-
pato a Parker un ottimo 94 e 92
da Wine Spectator, mentre 'anna-
ta 2007 & stata premiata dal Gam-

bero rosso che ha assegnato 1 tre

bicchieri al Sasso, il
vino base (92 punti

che i1 2009 ci dara . da Wine Advocate e
grandi bottiglie». Il produttore domani 99 da Wine Specta-
Essere insieme al saraa Roma tor). Proprio questo
gotha italiano del su invito riconoscimento &

vino per Vannuc-
ci sta diventando
un’abitudine, cosi
domani a Roma il suo Piaggia
non sara una novita accanto ai ce-
lebrati Brunello di Montalcino e
Barolo. Del resto il curriculum
dell’annata 2006 parla chiaro: il
Piaggia ha ottenuto le super tre
stelle della guida Veronelli, le cin-
que Dbottiglie sulla guida
dell’Espresso ed i cinque grappoli

del Gambero rosso

valso a Vannucci
P’invito a Roma.
Piaggia e Sasso sono
un blend di sangiovese (70%), ca-
bernet franc e cabernet sauvi-
on (20%) e merlot (10%), con
unica differenza che il Piaggia ¢
una riserva e quindi I'affinamen-
to in bottiglia & piu lungo e la
commercializzazione avviene con
un anno di ritardo.
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Mauro e Silvia Vannucci gestiscono 'azienda
di famnglla. Quest’anno Piaggia ha ottenuto super votazioni da tutti



