
La top 2010 dei vini rossi
Come ogni anno, ecco la superguida di Gentleman. Questa volta, però, ottenuta 

incrociando i punteggi attribuiti dalle guide dell’Espresso, di Veronelli e del Gambero 
Rosso con quelli della più autorevole rivista enologica americana, Wine Spectator   

di cesare pillon
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Vino	 Produttore	 REGIONE 	T otale 

1	 Masseto 2006 	 Tenuta Ornellaia	 Toscana	 95	 92,5	 98	 98	 383,5	
2	 Bolgheri Sassicaia 2006 	 Tenuta San Guido	 Toscana 	 98	 90	 96	 94	 378,0	
	 Solaia 2006	  Marchesi Antinori	 Toscana  	 95	 90	 98	 95	 378,0
3	 Sorì Tildin 2006 	 Gaja	 Piemonte	 98	 90	 97	 92	 377,0
4	 Il Caberlot 2006 	 Podere Il Carnasciale	 Toscana 	 90	 95	 96	 94	 375,0
5	 Flaccianello 2006 	 Fontodi	 Toscana 	 90	 92,5	 93	 99	 374,5
6	 Barolo Le Rocche del Falletto 2005	 Bruno Giacosa 	 Piemonte 	 95	 90	 94	 95	 374,0
7	 Prephilloxera Vigneto di Don Peppino 2007   	 Tenuta delle Terre Nere	 Sicilia	 95	 87,5	 97	 93	 372,5
8	 Brunello di Montalcino 2004 	 La Cerbaiola - Salvioni	 Toscana 	 95	 90	 95	 92	 372,0
9	 Barolo Cannubi Boschis 2005 	 Luciano Sandrone	 Piemonte 	 95	 87,5	 93	 96	 371,5
10	 Barolo Vigna Elena 2004	 Elvio Cogno 	 Piemonte 	 95	 95	 94	 87	 371,0
11	 Messorio  2006  	 Le Macchiole	 Toscana 	 95	 82,5	 97	 96	 370,5
 	 Sorì San Lorenzo 2006  	 Gaja	 Piemonte 	 95	 87,5	 95	 93	 370,5
 	 Barolo Margheria 2005 	 Vigna Rionda - Massolino 	 Piemonte 	 95	 87,5	 93	 95	 370,5
12	 Barbaresco Camp Gros Martinenga 2005 	 Marchesi di Grésy	 Piemonte 	 95	 90	 93	 92	 370,0
13	 Barolo Bricco delle Viole 2005	 G. D. Vajra 	 Piemonte 	 95	 92,5	 92	 90	 369,5
14	 Barolo Ciabot Mentin Ginestra 2005	  Domenico Clerico	 Piemonte 	 95	 85	 94	 95	 369,0
 	 Lupicaia 2006 	 Castello del Terriccio	 Toscana 	 95	 90	 91	 93	 369,0
15	 Barolo Gramolere 2005  	 Fratelli Alessandria	 Piemonte 	 98	 87,5	 91	 92	 368,5
16	 Le Pergole Torte 2006 	 Montevertine	 Toscana 	 90	 92,5	 93	 92	 367,5
 	 Fontalloro 2006  	 Fattoria di  Felsina	 Toscana 	 95	 82,5	 95	 95	 367,5
 	 Barolo Lazzarito 2005 	 Vietti 	 Piemonte 	 98	 77,5	 94	 98	 367,5
 	 Cepparello 2006 	 Isole e Olena 	 Toscana 	 95	 87,5	 93	 92	 367,5
 	 Finisterre 2007 	 Poggio Argentiera 	 Toscana 	 95	 87,5	 92	 93	 367,5
17	 Barolo Le Coste 2005 	 Pecchenino	 Piemonte 	 95	 90	 89	 93	 367,0
 	 Chianti Classico Riserva Il Puro 2006  	 Castello di Volpaia	 Toscana 	 95	 85	 94	 93	 367,0
18	 Sperss 2005 	 Gaja	 Piemonte 	 90	 87,5	 94	 95	 366,5
 	 Harlequin 2003 	 Zymè	 Veneto	 85	 92,5	 94	 95	 366,5
 	 Barolo Le Gramolere 2005	 Giovanni Manzone 	 Piemonte 	 90	 92,5	 92	 92	 366,5
19	 Ornellaia 2006	 Tenuta Ornellaia	 Toscana 	 90	 85	 96	 95	 366,0
 	 Oreno 2006 	 Sette Ponti	 Toscana 	 90	 85	 95	 96	 366,0
20	 Barbera d’Asti La Crena 2006 	 Vietti	 Piemonte 	 90	 92,5	 93	 90	 365,5
21	 Camartina 2006 	 Querciabella 	 Toscana 	 95	 85	 93	 92	 365,0
 	 Testamatta 2007 	 Testamatta	 Toscana 	 90	 85	 95	 95	 365,0
 	 Barbaresco Rabajà 2006 	 Bruno Rocca - Rabajà	 Piemonte 	 90	 90	 94	 91	 365,0
 	 Barbaresco Riserva Brich Ronchi 2004  	 Albino Rocca	 Piemonte 	 95	 80	 95	 95	 365,0
 	 Nobile di Montepulciano Asinone 2006   	 Poliziano	 Toscana 	 95	 90	 92	 88	 365,0
 	 Chianti Classico Castello di Brolio 2006 	 Barone Ricasoli 	 Toscana 	 95	 85	 89	 96	 365,0
 	 Bolgheri Superiore Argentiera 2006 	 Argentiera	 Toscana 	 95	 85	 94	 91	 365,0
 	 Picconero 2006 	 Tolaini	 Toscana 	 90	 85	 96	 94	 365,0
22	 Barbaresco Rombone 2006 	 Fiorenzo Nada 	 Piemonte 	 95	 87,5	 92	 90	 364,5
23	 Brunello di Montalcino Rennina 2004  	 Pieve Santa Restituta	 Toscana 	 95	 85	 92	 92	 364,0
24	 Carmignano Riserva Piaggia 2006 	 Piaggia - Silvia Vannucci	 Toscana 	 90	 90	 93	 91	 364,0
25	 I Sodi di San Niccolò 2005  	 Castellare di Castellina 	 Toscana 	 98	 82,5	 92	 91	 363,5
 	 Barolo Brunate 2005 	 Mario Marengo	 Piemonte 	 95	 87,5	 90	 91	 363,5
 	 Gattinara Riserva 2004 	 Giancarlo Travaglini	 Piemonte 	 95	 87,5	 91	 90	 363,5
 	 Bolgheri Superiore Sapaio 2006  	 Podere Sapaio	 Toscana 	 95	 82,5	 95	 91	 363,5
26	 Tignanello 2006 	 Antinori	 Toscana 	 90	 85	 95	 93	 363,0
 	 Barolo Ornato 2005 	 Pio Cesare 	 Piemonte 	 95	 80	 93	 95	 363,0
27	 Barbera d’Alba Scarrone Vigne Vecchie 2007 	 Vietti	 Piemonte 	 90	 87,5	 94	 91	 362,5
 	 Barolo Bricat  2005 	 Giovanni Manzone 	 Piemonte 	 95	 87,5	 91	 89	 362,5
28	 Paléo Rosso 2006	  Le Macchiole	 Toscana 	 90	 85	 95	 92	 362,0
 	 Barolo Brunate 2005 	 Poderi Marcarini 	 Piemonte 	 95	 85	 91	 91	 362,0
 	 Barolo Costa Grimaldi 2005 	 Poderi Einaudi 	 Piemonte 	 95	 85	 90	 92	 362,0
 	 Barolo Parafada 2005 	 Vigna Rionda - Massolino	 Piemonte 	 90	 90	 91	 91	 362,0
29	 Cortona Il Bosco 2006 	 Tenimenti Luigi D’Alessandro 	 Toscana 	 95	 77,5	 94	 95	 361,5

Gambero 

Rosso L’Espresso
Veronelli Ws

Segue a pag. 16

metodi 
e risultati

Primo e unico vino italiano 
accolto e trattato nella 

Place de Bordeaux, il 
Masseto è anche riuscito a 

conquistare la cima della 
classifica dei migliori vini 

rossi, compilata 
incrociando i voti delle tre 

più autorevoli guide 
italiane (Gambero Rosso, 

L’espresso e Veronelli) con 
quelli del più importante 

periodico specializzato 
degli Stati Uniti, Wine 

Spectator. È la prima volta 
che dal vertice viene 

scalzato il Sassicaia, che 
mantiene la seconda 

piazza, ma a pari merito 
con il Solaia. Un trionfo 

dell’enologia toscana. Nelle 
prime dieci posizioni, 

tuttavia, trovano posto 
quattro grandi vini 

piemontesi, a cominciare 
dal Sorì Tildin di Angelo 

Gaja, terzo, e dal Barolo Le 
Rocche del Falletto di 

Bruno Giacosa, sesto. E 
compaiono per la prima 

volta nelle posizioni di 
vertice il Caberlot (prodotto 

dal podere Carnasciale con 
le uve di un incrocio di 

cabernet sauvignon con 
merlot) e un intrigante Etna 

Vini d’Italia 2010 
Gambero Rosso, 
30 euro.

I vini di Veronelli, 
Veronelli Editore, 

31 euro.
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Vino	 Produttore	 REGIONE 	T otale 

30	 Brunello di Montalcino 2004 	 Canalicchio - Franco Pacenti 	 Toscana	 95	 85	 89	 92	 361,0
31	 Brunello di Montalcino 2004 	 Canalicchio di Sopra 	 Toscana 	 95	 82,5	 91	 92	 360,5
 	 Brunello di Montalcino Vigna La Casa 2004 	 Caparzo	 Toscana 	 85	 87,5	 95	 93	 360,5
 	 Marciliano 2007 	 Falesco	 Lazio	 90	 82,5	 98	 90	 360,5
32	 Chianti Classico Riserva Rancia 2006	 Fattoria di  Felsina	 Toscana 	 90	 90	 92	 88	 360,0
 	 Barolo Riserva Bricco Boschis 2003 	 Cavallotto Bricco Boschis	 Piemonte	 85	 90	 94	 91	 360,0
 	 Barolo Cerretta 2005 	 Ettore Germano	 Piemonte 	 95	 80	 92	 93	 360,0
 	 Orma 2006 	 Podere Orma	 Toscana 	 95	 80	 92	 93	 360,0
 	 Rosso del Conte 2006 	 Tasca d’Almerita	 Sicilia	 90	 90	 90	 90	 360,0
 	 Do Ut Des 2007 	 Fattoria Carpineta Fontalpino 	 Toscana 	 95	 80	 91	 94	 360,0
33	 Brunello di Montalcino Sugarille 2004 	 Pieve Santa Restituta	 Toscana 	 90	 80	 94	 95	 359,0
 	 Dedicato a Walter 2006 	 Poggio al Tesoro	 Toscana 	 90	 80	 95	 94	 359,0
 	 Grattamacco 2006  	 Podere Grattamacco	 Toscana 	 95	 85	 93	 86	 359,0
 	 Brunello di Montalcino 2004  	 Podere La Fortuna	 Toscana 	 95	 85	 91	 88	 359,0
 	 Barolo 35° annata 2005 	 Parusso	 Piemonte 	 85	 90	 92	 92	 359,0
 	 Brunello di Montalcino Manachiara 2004 	 Nardi	 Toscana 	 90	 80	 96	 93	 359,0
 	 Barbaresco Sorì Burdin 2006 	 Fontanabianca	 Piemonte 	 90	 90	 92	 87	 359,0
 	 Barolo Prapò 2005	 Ettore Germano 	 Piemonte 	 90	 90	 91	 88	 359,0
 	 Chianti Classico Riserva 2006 	 Badia a Coltibuono	 Toscana 	 90	 90	 91	 88	 359,0
 	 Barolo La Serra 2005 	 Poderi Marcarini	 Piemonte 	 90	 90	 89	 90	 359,0
 	 La Gioia di Riecine 2005 	 Riecine	 Toscana 	 90	 85	 94	 90	 359,0
34	 Barolo Bricco Visette 2005 	 Attilio Ghisolfi 	 Piemonte 	 95	 82,5	 92	 89	 358,5
 	 Montiano 2007	  Falesco	 Lazio 	 95	 77,5	 96	 90	 358,5
 	 Barolo Sarmassa 2005  	 Marchesi di Barolo	 Piemonte 	 95	 82,5	 90	 91	 358,5
35	 Barbaresco Starderi Vursù 2006 	 La Spinetta	 Piemonte 	 90	 80	 95	 93	 358,0
 	 Chianti Classico Castello di Ama 2006 	 Castello di Ama	 Toscana 	 90	 90	 91	 87	 358,0
 	 Barbaresco Asili 2006 	 Ca’ del Baio 	 Piemonte 	 95	 80	 92	 91	 358,0
 	 Barolo Castelletto 2005	 Mauro Veglio 	 Piemonte 	 85	 90	 92	 91	 358,0
 	 Brunello di Montalcino Le Potazzine 2004 	 Gorelli - Le Potazzine	 Toscana 	 90	 90	 93	 85	 358,0
 	 Barolo Massara 2004 	 Castello di Verduno	 Piemonte 	 90	 90	 92	 86	 358,0
 	 Brunello di Montalcino 2004 	 Greppone Mazzi - Ruffino 	 Toscana 	 95	 80	 92	 91	 358,0
36	 Barolo Ginestra 2005 	 Paolo Conterno	 Piemonte 	 95	 80	 92	 90	 357,0
 	 Brunello di Montalcino Altero 2004	 Poggio Antico 	 Toscana 	 95	 75	 95	 92	 357,0
 	 Barolo Vigna dei Pola 2005 	 Ascheri	 Piemonte 	 85	 90	 92	 90	 357,0
37	 Brunello di Montalcino Piaggione 2004 	 Podere Salicutti	 Toscana 	 85	 92,5	 88	 91	 356,5
 	 Barolo Vigneto Brunate 2005 	 Andrea Oberto	 Piemonte 	 95	 77,5	 92	 92	 356,5
 	 Amarone Classico Casa dei Bepi 2004 	 Viviani 	 Veneto	 95	 77,5	 94	 90	 356,5
 	 Gagliole 2007 	 Gagliole	 Toscana 	 85	 82,5	 94	 95	 356,5
37	 Barolo Vigneto Gattera 2005 	 Mauro Veglio	 Piemonte 	 95	 80	 90	 91	 356,0
39	 Brunello di Montalcino 2004 	 Tenuta La Fuga	 Toscana 	 95	 77,5	 93	 90	 355,5
40	 Barbaresco Cottà 2006 	 Sottimano	 Piemonte 	 90	 80	 94	 91	 355,0
 	 Barolo Prapò 2005 	 Bricco Rocche Ceretto	 Piemonte 	 95	 75	 93	 92	 355,0
 	 Barolo Boscareto 2005 	 Edoardo Principiano	 Piemonte 	 90	 80	 94	 91	 355,0
 	 Carmignano Sasso 2007 	 Piaggia 	 Toscana 	 95	 80	 90	 90	 355,0
41	 Barbera d’Asti Superiore Nizza  2006 	 Tenuta Olim Bauda 	 Piemonte 	 95	 80	 89	 90	 354,0
 	 Feudo di Mezzo Il Quadro delle Rose 2007 	 Tenuta delle Terre Nere	 Sicilia	 85	 85	 94	 90	 354,0
42	 Barbaresco Fausoni 2006 	 Sottimano	 Piemonte 	 85	 82,5	 94	 92	 353,5
 	 Brunello Riserva Pianrosso 2004 	 Ciacci Piccolomini d’Aragona	 Toscana 	 85	 82,5	 94	 92	 353,5
 	 Brunello Ugolforte 2004 	 San Giorgio	 Toscana 	 95	 77,5	 91	 90	 353,5
43	 Barolo Sorano 2005 	 Claudio Alario	 Piemonte 	 95	 75	 92	 91	 353,0
 	 Guado al Tasso 2006 	 Tenuta Guado al Tasso	 Toscana 	 85	 75	 97	 96	 353,0
44	 Baffo Nero 2007 	 Rocca di Frassinello	 Toscana 	 95	 70	 95	 92	 352,0
 	 Etna Rosso Archineri 2007 	 Pietradolce  	 Sicilia 	 95	 80	 90	 87	 352,0
45	 Brunello di Montalcino 2004  	 Biondi Santi - Il Greppo	 Toscana 	 95	 82,5	 90	 84	 351,5
 	 Montecucco Riserva Lombrone 2005 	 Colle Massari a	 Toscana 	 95	 77,5	 91	 88	 351,5
46	 Amarone Classico 2005 	 Brigaldara	 Veneto	 95	 80	 88	 88	 351,0
 	 Passopisciaro 2007 	 Passopisciaro	 Sicilia 	 90	 90	 93	 78	 351,0
47	 Amarone Classico 2005 	 Zenato	 Veneto	 95	 77,5	 89	 89	 350,5
 	 Sàgana 2007   	 Cusumano	 Sicilia 	 95	 77,5	 90	 88	 350,5
48	 Pugnitello 2007 	 Agricola San Felice	 Toscana 	 95	 75	 90	 90	 350,0
49	 Brunello di Montalcino 2004 	 Uccelliera	 Toscana 	 80	 77,5	 95	 97	 349,5
 	 Brunello  Vigna gli Angeli 2004 	 La Gerla	 Toscana 	 85	 77,5	 95	 92	 349,5
50	 Montecucco Santa Marta  2006  	 Salustri	 Toscana 	 95	 80	 88	 86	 349,0

rosso, il Prephylloxera della 
Tenuta delle Terre Nere. 

Scompaiono dalla 
graduatoria i vini della 

Campania, ignorati da Wine 
Spectator, mentre si 

piazzano sei vini siciliani. 
Inferiore alle aspettative la 

presenza degli Amarone 
veneti. La graduatoria è 

ricavata mettendo insieme 
le preferenze delle tre 

guide italiane, appena 
pubblicate, e i voti della 

rivista americana, ma 
poiché tali preferenze sono 
espresse in modo diverso, è 
stato necessario tradurle in 

termini omogenei. Ecco 
come. La Guida del 

Gambero Rosso assegna da 
1 a 3 bicchieri, stampando 

in rosso i 2 bicchieri entrati 
in finale. Quest’anno una 

piccola novità: il direttore, 
Daniele Cernilli, ha apposto 
un + accanto ai tre bicchieri 

dei vini che lo hanno più 
colpito. Gentleman ha 

trasformato tutti questi 
simboli in voti centesimali: 

3 bicchieri+ = 98; 
3 bicchieri = 95; 2 bicchieri 

rossi = 90; 2 bicchieri neri = 
85; 1 bicchiere = 80. 
I voti della Guida di 

Veronelli e di Wine Spectator 
sono già formulati in 

centesimi, mentre quelli 
dell’Espresso, in ventesimi, 

sono stati moltiplicati per 5. 
La somma dei punteggi 

resi omogenei ha 
determinato la classifica.

Wine Spectator 
Per informazioni, 
www.wine 
spectator.com

I vini d’Italia 2010 
Le Guide 

de L’Espresso, 
22 euro.

Gambero 

Rosso L’Espresso
Veronelli Ws
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