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® CAUSE ® CANTINE
La perdita & dovurta al caldo | Non sono mancati perd La guida Slow Food segnala
eccessivo di quest'estate | importanti riconoscimenti 4000 etichette e tra queste c'é

il Santa Cristina in Pilli 2006
della fattoria Ambra di via Lombarda

| che ha bruciato i grappoli

per alcuni produttori
che erano pil esposti al sole
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Carmignano: vendemmia in calo

Produzione diminuita del 20%
Ma si punta su vini di qualita

Alla tenuta Piaggia anche il premio ‘Veronelli’

di M. SERENA QUERCIOLI

NA STAGIONE di soddi-

U sfazioni quella della ven-
demmia per la tenuta Piag-

gia di Poggio a Caiano. leri la titola-
re Silvia Vannucci € andata a Luga-
no, in Svizzera, per ritirare anche il
remio della Guida Veronelli che
a attribuito al Carmignano ben 96
punti. Dopo i risultati di Wine
Advocate mancava solo quello di
Veronelli che & uno dei riconosci-

menti pit importanti in Italia. .

L’azienda Piaggia si estende su 15
ettari ed & nata su impulso di Mau-
ro Vannucci, papa di Silvia, che twt-
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il nome stampigliato sull’etichetta,
Il sangiovese & coltivato su 11 etta-
1i, il cabernet sauvignon su 3 e il
merlot su 1 ettaro. Se le etichette di
Carmignano sono vini di gualita
medio-alta si pud pensare che tutio
cio si traduca in un prezzo altrettan-
to medio-alto. Questo pud essere ve-
ro per alcune riserve particolari, i
vin santi piil pregiati ma nella clas-
sifica stilata da Slow Food Editore
e presentata nei giorni scorsi, la
‘Guida al Vino Quotidiano 2010 - I
migliori vini d’Italia a meno di 10
euro in cantina’ fra le 531 etichette
toscane premiate ¢'# anche Carmi-
gnano. Slow Food precisa che per
‘vino quotidiano’ si intende un «un
vino a prezzo ragionevole la cui ca-
ratteristica imprescindibile & la qua-
litas.

LA VENDEMMIA 2009 a Carmi-
gnano ha registrato un calo di pro-
duzione del 10-20% dovuto al caldo
ml ivo del.l'est]a_té! c];f]lha_brucia—
to alcuni grappoli (quelli pii espo-
sti al sole) e imi.nu?to la produzio-
ne. Un dato che & in linea con quelli
nazionali. L'osservatorio di Slow
Food rileva, inoltre, che nel primo

semestre 2009 le ven- I NUMERI ranno lo swssola.nda-
dite al dettaglio di vi- Pt o mento. Percio la gui-
no sono ucﬁ#ate del ! prezzi allorigine da di Slow Food in-
5,5% mentre i volu- delle Et'.c"'_etbe SONO  yjia i consumatori a
mi dei doc ¢ docg calati ris cercare i vini diretta-
(come il Carmigna- g quelii sugli scaffali mente dai produtto-
no) sono in crescita Ll ri: un’occasione per
del 2%; c’¢ quindi spendere al meglio i

una predisposizione degli italiani,
in un contesto di crisi, a puntare su
vini di maggiore qualita. Dall’altra
parte della filiera, 1 prezzi all'origi-
ne del vino quest’anno sono calati
sensibilmente - i bianchi (doc e
docg) del 20%, i rossi (doc e docg)
del 35% - ma difficilmente 1 prezzi
delle bottiglie sullo scaffale segui-

propri soldi visitando le aziende.
Le cantine segnalate sono 1700 con
4000 etichette e 300 si sono aggiudi-
cate il massimo riconoscimento.
Ca.m}i(gnano & rappresentato con il
Santa Cristina in Pilli 2006 della fat-
toria Ambra di via Lombarda e fra
le 51 toscane non c’¢ nessun altra
cantina dell’area pratese.

come il Veronelli’ alla Piaggia
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