RITRATTI
PRATESI

I cuor suo Vannueei lo sa-
pwa ma sentirselo dire gli fe-
iplacere. Due anni do
nc! 1997, una delle bibbie del-
'enologia, il Gambero Rosso,

atfribul al Plaggla i tre bic-

chieri. @uest’anno & piovuta
una grandinata di riconosci-
mentl. Pér la guida dell'E-
spresso- il Carmignano Docg
Piaggia‘2000 & 1I terzo miglior
vino toscano. Promesso a |TIP
ni voti anche il fratello mine-
re, il Sasso, un Igt con uvag-
2io simile al Piaggia.

Vannueei non & un perso-
naggio facile. E' uno che, pia
che unire, divide. Le sue scel-
te controcorrente, le sue bat-
tute salaci e fulminanti han-
no creato pin di una discussio-
ne. E' stato il primo a impie-
gare le barriques, piccole bot-
ti di rovere stagionate alme-
no tre anni, rompendo con la
tradizione. Ha alimentato leg
gende, ha suscitato ammira-
Zione e umlp"tle

La sua storia di vignaiolo
nasce nel 1988, Mawro Vamr
nucel ha unavilla in via di Ce-
%uli sulla prima collina del

oggetto. - Dietro, si stende
ina vigna. Vannucci assag-
gia I'uva daila vite come un

monello che spippola i grap-

poli migliori, si innamaora del
posto e lo compra a prezzo tut-
taliro che agricolo. «Questa
vigna mié costata quasi quan-
to un terreno edificabile ma
ne @ valsa la pena» dice oggi.
In quei tre etta;rl 2 mezzo ba-
ciati dal sole il vino era sem-
pre vencto buono. Piante ro-
buste, di sangiovese, caber-
net  sauvignon. cabernet
frane 9 merfat. Un impasto di
aria, di sole e di terreno, un
non-so-che che i francesi han-
no definito «terroiry. Nel 1991
ecco le prime bottiglie di Car-
mignano che vengono reguia
ta ai clienti stranieri del ma-
glificio e agli amici di fami-
glia. Una buttig,lia finisce a
un ristoratore di Pistuia, Ra-
“onelli, che ne decanta le lodi
1olo ilo.

r Ti
andu Vannueei gli fa nota-

Vannucei e Ia vigna dei miracoli
Da signor nessuno a siar del vino

PRATO. Non era nessuno. Uno
fra i tanti. Il maglificio, la villa,
una passione come tante altre, Fa-
ceva il vino per gli amici, Mauro

Vannucei, 63 anni, di Poggetto. fibi vini pidl titolati senza partico-
Finché nel 1995 gli arrivd un rico-

noscimento inaspettato. Si era alla
Villa di Artimino con il guru deil’e-
nologia nazionale, quel Tachis che

Wi e

- di Cristiana Meoni

ha inventato il Sasslcaia Si parla-
va, evviamente, del Carmignano,
che proprio in quegli anni cercava
di uscire dall’ombra. Tachis assag-

mai sentitos,

ari entusiasmi. Arrivato al Piag-
gia si illuminod: «Cuesto ¢ un gran-
dissimo, uno dei migliori che ho

LA PIAGGIA IN CIFRE

PRATO. L'azienda agricola Piaggia si trova a Poggetto, in
via di Cegoli. Sono tre le vigne: 3,5 ettari proprio sopra la
cantina, a Poggetto; 3,5 ettari a Santa Cristina a Mezzana e
10 ettari appena acquistati a Carmignang. Vannu
coadiuvato dalla figlia Silvia, produce due vin

Mauro
Vannueci
con i suoi
due vini

& 500
la cantina

i, che &
Carmi-

gnano Docg Riserva Piaggia (70% sangiovese, 20, caber-
net, 10% merlot) e il Sasso, un [gt con uvaggio simile. Del
. primo produce 47mila bongglua del secondo 8000, ma con il
raddupglo della cantina e l'entrata in produzione della vi-
3 gn armignano si punta alle 60mila bottiglie. L'enclogo
Alberto Antonini, ingaggiato nel 1986, mentre l'agronomo

Vannueel ha iniziato a produrre il vino nel 1988. La pri-
ma annata imhogttigliata @ del 1991 e il primo riconoscimen-

surtutte le guide.

2 bicchieri \ 3 bicchiert
L'Espresso 1920 Sbotigle  17/204 botighe
Guida Als S grppoli (max) 4 grappol
Veronelli oltre -90A100 ."_ 351‘100_ i ;
Luca Maroni - equiv. 3 hottiglie aquw 2 bottigila

Ha comincialo per gioco

Ora i s10.« et

& una delle migliori

bottiglie d'ltalia

Consacrato dalle gma’e

2004, W alla qth. & Federico Curtas, che ha gia lavorato per Gaia.

assoluta e ha comprato

wna nuovd b‘{g’tm to del 1994, Ma & dal 1997 che il Piaggia

re che ¢ il Piaggia, il ristorato:
re lo incoraggia: «Ma questo
e un gran vinow.
Se il vino dipendesse dal
luosu non staremmo a parla-
el Piaggia. La collina di
1gf:h non regﬁe al confronto
Chianti o di Montalcino.
?’ a cento metri sopra il livel-
lo del mare, quasi alla stessa
altezza dolle. villette che si
inerpicano sulle prime pendi-
i del Montalbano, troppao vi-
cina ai maglifici gia sulla sta-
tale & macroictto i
terroir & favoloso e Vannueci

come pochi riesce a lavorare

bene in vigna e in cantina.
Un profilo psicofisico del
"uomo puu servire-a svel

il .segrafo di un vino nale-in
un posto cusi. Vannueei, co-
me le sue 300 barrigues, & pic-
colo, scattante e nervoso. E'
un perfezionista maniacale

* che ambisce alla qualita asso-

luta. Gran fiuto, amore del ri-
schio, genio e astuzia, come
ualsiasi bravo wmagliaion.
on il vino dice di avere un
rapporto passionale: & Il pia
ande amore della sua vita,
opo la famiglia s'intende. n
agosto, quandn i suoi colleghi
s¢ la spassano al mare, lui
presidia La vigna che cura co-

me foss- un giardine. Vengo-

no manienutl sclo i erappoli

migliori, costantemente dn‘. H

dati e areati perché non mar-

ciscano, le potature sono dra-
stiche e la resa ¢ minima: non
pid di 70-80 quintali di uva
per ettaro. .
Vannucci vendermmia a fi-
ne ottobre per favorire la ma-
turazione delle uve. L'acino
perde I'acqua, le sostanze ven-
golio concentrate. 51 prende
un sacco di rischi, perché un
temporale autunnale o una
lunga sequela di piogge pud
rovinare tutto, Una sorta di
lascia o 1addnppll «Sono riv-
scito a fare un buon vine an-
che l'anno scorsor rivendica
orguglioso, Tuttl i produttori
di Carmigniino vendemmiac o-
oth

tembre perché
vano g rovinar-

ne g

leuve i

si. Vannueei ebbe intuiio e
fortuna. Tenne i grappoli sul-
a por un altro mese e
. ottobre fece il mira-

‘Dopu 25 giorni di fermenta:
zione, il vino viene travasatg
netle barvigues che riescono
ad esirmrre tutte le sostanze
dalla by ceia. Non vengono fat-
te neé calarifiche w2 filtrazio-

i. L'iziene, nella cantina, @
1. In 1824 mesi il vi-
enta adulto e, prima di
dalle boiti, & gia tutto
vencduto (47mila butughe) E'
vino di una intensitd mai vi-
sta da queste partl. Fitto nel
colore, ricchissimo al palato
eppure slegante. 11 Sasso, che

Carmignano,
mai cosi bene

PRATO. Il Carmignano
non aveva mai ottenuto tan-
ti riconescimenti  quanto
. nelle guide del 2004 g jpena
uscite a conferma dell’

sa dell'enologia pratese. La
gu:da del Gambero Rosso
i m na il Sasso 2001 di
H P.aggia (3 bicehieri)e il Car-
[ mignano Pratesi, il Casa-
| glia Marchese Pancrazi, il
| Carmignano Piaggia e il
| Carmignano Villa Trefiano
| Capezzana (2 bicchieri ros-
|' s clascuno). L'Als attribug-
sce einque grappoli al Piag-
gia, mentre Luca Maroni
premia col massimo ricono-
scimento il Sasso 2001. Ve-
ronelli premia con tre stelle
blu il (.arm:gnanu
na, il Carmignano Vl.llg
flano e Ul Vlrmnto semEre

di Ca na, oltre al

514 Generosissima la guida
ell'Espresso: rlconosc[-

menti al Plaggla, al Casa-

glia e al Carmignano di Ca-

pezzana, Pratesi, Ambra e

Artimino.

nasce dalla vigna acquistata
nel 1996 a Santa Cristina a
Mezzana, & appena un gradi-
ne sotto, «GQuest'ultima anna-
ta sara difficile da eguaglia-
rer pronostica 'amico Renzo
Priorl. Ma Vannucei non si
accontenta: appena raggiunto
un obiettivo si pone un nuovo
traguardo, Tre anni fa ha
comprato dieci ettari vicino
al paese di Carmignano. «E'
una conea eccezionale, un po-
sio magnifico dove si vede an-

- che Firenzen dice, come se le

vigne potessero trarre giova-
mento dal panorama. Da que- .
sto lerreno si aspetta grandis-
sime cose. Un nuove miraco-
lo sta per compiersi?



