...e Piaggia lancio Il Sasso

Maurs Vannuool, da Carmignana, & un vulcana, una di quels perscne che la freguenti
un glemo @ ne dmani stordite, per lativith frenetica, fisica & mentale, che produce @
prafonde, per | gestl & per | mocl, dad quall ne ral distinto la sensazicne di wama
curaso, concreln, ironico, pure gigions a8 vuol; sopra wiie, di yvomo generoso. Modi ¢
gest ded quali peraliro sa rendert tanio pariecips - @ nan ta ne accorgl- &l punto che, alla
fine della gicmata, invece che slance § Senti addosss la stessa benesugurante spinta
gdrenglinica, E confinuerestl ancora, “alla Vannuod®, magari insleme & lul Mauro
Wannucol & sisto abitvato dalla vite @ doversi dmboccane b manicha pel parsaguire
ohigtiivi, tanta la daberminazions. Proverbiale la sua testardaggine, che lo ha portato &
diventar vighaiolo per sola passione; |ul, In aitre faccends affaccendato, da sempre.
Quands H pada di vino, d&l §ua vina, o meglis ansara delle vigne, dells Bus wigne, sl
ibumdna magl cochl pur continuanda leloquis, schd @ prima vista pacabs come prma; &
negll occhl che notl qualcosa che cambia dentro, Tra Faltrs & solils ratteggiars & definire
im modo esssnziale @ sommardo § swo lavore d vigna @ di cantina, quasi che qualle che
& atalo acquisie sia meno importante di quello @ cul, nello stesso praciso istants in oui §
sia parlands, il suo cervelle sla gid pensands, tipo | nuov Implant o il vine che sard. Se
Irvece pari con gl womini & vigna che dinge capisci allora come s alters quando =
accerga che non hanno buttate a terra bt | grappeli o che non hanmg colto quelli che
dice i Sa il fatte suo, cefta tempd @ dispone o guellintuito ineludibde proprio del
comtading bricolewr, eppure non smatbs mai & chieders & domandare, par almaentars 3
SUA CLmiosith o accrescens il sup dala base informativo, o evers un cpinicne sullidea
dellfyltima nothe, Pol magan, la nole suscessiva, rimuging @& rislabora per svegliansi
lindemani con nuove Idee o progest (quelle della bellissima vigna in via di alestimenio &
ung di guel progetl, & ne santireme ripadare.. ). Cosl mi & parso, distinta, a conoacaa,
quell'uemo. Sono rascorsd diec annd dal passo cruciale: fare || vignalole a tuth gli effett
@ imbottigliare da &8 @ ving che 43 gualche temps sfomava & gid In damigiana
dervando la uwe da teren| parficolarmente felici acquistati nel 1985 dalla Tenuta o
Caparzama. ¥ acqua sofio al pondl ne & passata, alira ancora ne passerd, nel fratlempa
perd und vooe via via pil ffta ha fatto conoacers ben al di |4 del Barco Reals Fazienda
vinicola di cul Mawa & anima o condutione: Plaggia Ma chiamata, dal nome del beu-di
Bu cul sergono Festuale canting o parte dol vigneti; @ il suo ving bandiera, fino ad oggl
wnice & solo, & stato i Riporva, d cul huti momonano, beati & soddishati.
Ebbens, Piaggia oggl pid cha mai la ritenzo sincnimo d Carmignana, @ non sbagha s8
dico punta & damante. Alla Piaggia &i & creduto fin da subfio nelle potenziaita eletive
ol ur tarrolr gfofco o dichiarato da secoll come tals [vi rcordats Medite di Cesime de’
Medici & la prima denominazione d'odgine controllatal), capace, 0 ben accudba, &
esprimans caraSore & peculiarith sus prapris. Vannesd o ha unito - pima fra pachissimi
= Iinvestimanto reals, rabbicso, concrelo, in risoras @ mazr, per dare alla luce gualcosa
di pils varo, per andare olfe, qualita®vamente pardanda. Il tempe gii 8%a dando ragions:
dal sel atteri df proprietd, di cul in buona parte situati nel cru di Santa Cristina in
Mezzana (lermenc parfcolarmente felce per Cabemet & Merdat) produce da disdd amhi uh
sole escusive vine, || Carmignanc Cocg Riserva Plaggia. un T0% d sangisvess
sirabiliante, par esser dalla zona, un 204 4 Cabernet Sauvignon “da assclo™ o wn 10%
di merdot molba cocoolate, Cosl da sempre, fin dagl esardi, con qualche Idea fissa in
teata, del tpoc fare un grande ving. Eccod infine alla comparsa, nel panorama encisa
foscano & ialiano, ol um alre goleling che sl wa ad affiancare da oggl allaffermats

Carmignang Riserva (depo un prima tentative andate a vuoto con lMannata 1957, a wvucto

in quanko deciso di nen commendahzzano, non certo per || isultate che = i dico = & da
gran ricordel; sl chiama Il Basso, & in uscila or ora lannata 1959 & non & niente aliro 5o
nen |o stesso blend del Carmignand, anche e nasce come [t ma imvecs di ustine dapa
tre anni dalla vendemmia, come accade per il ving bandiera, esce un anna pma. Le
uve che lo costituiscant provengono dalle stesse vigne del “capos@pite” & dimarana
immancabilmente a lungeo, una volta macerale & ammostate separatamente, in barigues
fiagwe, dopo che primadamants quelle wigne (in gram pafte wecchéa) hanmo SEESHND
all'ennesimo - drasSco diradamente post-invalabra @ ad una vendemmia “tardiva’,
sfrustanda lnbuite di Mawrs & Faspans delle tecriche di matwrazions fenclica messs 4
punic dal team & consulenti di cui & avvale: Albarts Antonind 8 Il gruppoe Matura E o
ribadisco che-& varamente un Sasso quells di Fiaggia, lansiats verse | monds ancora
un po' cristalkzzate dell'enclave carmignanese; a frantumane qual velrl, spessl o salEl,
cha separano queaio piccelo e delizioso angole verde di Toscana dal ciela & dal
riconosciments. || Sasso va i questa direzione @ te ne accongl da subito, da quande
clod o accogli, lo medii & ne resti affascinato, per la suadenza, il poramento, la
raffinats esposizions crganoletiica,-mal ammiccante, Solo edpressions sincera d frutio
mature & delicata tessitura tennica; per |a beva intdgante ¢ assolutaments “tradtora”™ a
dargli rela, puro & istintive geste del bere godute e ripehuto, Oggi che ko assaggio, &
nueve, mi appare in via & piena amonizeazione, con il swo colore rubing wivido dai
riflassl violacel sullunghia, profonds ¢ apprezzabilmente densa, con il guadio arematics
compesit @ fitho di frutd rossl @ nerd maturi, laccad ¢ precis, su fondo di coccolalo
Biares o liguinzia dolce, dove 'apports dal revers trova slegants & mal scontata fusione
ipensands al lempo rascorss assiome, lul ubde & Valtro, ngide legno tostato & nuave,
ne apprezs eccame 'asselutla mancanza di scone emplreumabichel). In bocca, dopo
un‘entraia senza asperitd, ben imbrghalo come & rfitrova nella verve acida, ova
sviluppo avvolgents & continua, di estrema coerenza @ senfta eleganza tanmics, diffusa
& mal puntula, ad accompagname k8 beva, insbeme al fnatto, verso wn Bnale di degne
respiro, che spings alla dpreva. "Traditers™ appunts. Maorbide e caldo, mi appare oggl
ung del nuced eEsaggl nossl i Toscana dotabo di maggons piacewolezza & garbo, in
“warg” stile Carmignano. Lesirg @ le vendemmie, se non mancheranno, siamo sicuri o
faranneg crescers: com um pizzco o contrasio In peu & maggior plenezza o complossita
gustaiva pobrd arrivare lontano, contribuird @ non poco cosl, magad se nel fratemps
wien tramutato in Carmignane Docg. alla globale dvalutazione di una delle pil piecals
anclaves vinlcole (talana. Quest vinl devono dare la stura ad altd uemini & donme, mica
poi tant, che costelans & fraquentans il plecolo unfverse verde pratess, benma promessa
di superdfuscans ande Bieram, marcal doc, con in pli Melezicna sincera & alcuni suci
tarroirs, che oggl pilh che mai & dals nsindacabile. Lok, i lerroirs, alans easl al Sasso, &
Pegglo @ Calano, @ Bacchereto, a Comeana, a Carmignanc, all’Elzana, 3 Zanta Criglina
- iy Filli & in Mezzana - attendana soitanio la plena consapavolezza del wignaioli, a dargli
fiducia & coccoladi con rabbia Mawe Vannucel of ha credulo, persague una strada @
nen 8l guarda mal Indiatro, sempre adrenalinica, sempre appassionato per cid cha sia
Tacando o cha fard, panchd quelle terme & qualie w8 hanno sapuioe farlo appassionare. Ha
lanciate un Sasso, Pennesimp. Ha da essers racoolto @ be strade verso il cielo
divenberanng ~ SFans Ma vers — mens ane.
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